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CACIOTTA                                                                      ALTAMAREMMA



Caciotta Altamaremma

Valori Nutrizionali medi su 100g di 
prodotto

Parametri Valore

Proteine (N x 6,25) 20,50%

Carboidrati (p.d. a 100) 1,00%

Grassi 25,00%

Umidità 47,00%

Sodio (come Na) 291 mg

Calcio (come Ca) 410 mg

Ferro (come Fe) 0,106 mg

Vitamina A 0,159 mg

Fosforo (come P) 273 mg

Valore energetico 311 Kcal

GAMMA PRODOTTI
Codice Articolo MP10 SVMP10 MP10ATM MP18 MP20 MP22

Descrizione 
prodotto Caciotta Altamaremma Caciotta Altamaremma

sottovuoto
Caciotta Altamaremma 
in atmosfera protettiva Caciotta Altamaremma Caciotta Altamaremma Caciotta Altamaremma

Dimensione Diam. 10 - scalzo 4 Diam. 10 - scalzo 4 Diam. 10 - scalzo 4 Diam. 15 - scalzo 5 Diam. 20 - scalzo 7 Diam. 21 - scalzo 8

Peso Kg 0,350 Kg 0,350 Kg 0,350 Kg 1,400 Kg 2,200 Kg 2,800

Codice EAN 2-221527 2-221528 2-221528 2-221529 2-221533 2-221537

Linea prodotto

Formaggio misto

Ingredienti

Latte di mucca e pecora pastorizzato, sale, caglio 
e fermenti lattici

Dichiarazione in etichetta

Trattato in superficie E235, E203 - Crosta non 
edibile

Modalità di conservazione

Conservare al fresco

TMC

150 giorni prodotto intero ______

80 giorni prodotto in atmosfera protettiva

Maturazione al momento della spedizione

10 giorni

Caciotta obtained from pasteuri-
sed milk by sheep and cow. Alta 
Maremma is ideal for those who 
prefer a lighter flavour than the 
pecorino cheese still maintaining 
the pecorino’s genuineness and the

 organoleptic conformity.
For those who prefer the 

taste of the fresh cheese. 
Various sizes are available, 

with diameter of 10 cm, 
18 cm, 20 cm and 22 cm.

Caciotta ottenuta con latte di pecora e mucca pas-
torizzato. Alta Maremma è ideale per chi, al gus-
to del pecorino, preferisce una sapidità più sfu-
mata sempre in un contesto di assoluta genuinità 
e rispondenza organolettica.
Disponibile in vari formati. Diametro 10 cm, 18 
cm, 20 cm, 22 cm.
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CARTONAGGIO FORME INTERE
Imballo Cod. Art. Forme/imballo Strati/pallet Imballi/strato Imballi/pallet

Cassetta o Cartone aperto - 60x40x12
MP10

MP10ATM
SVMP10

18 10 4 40

Cartone aperto/chiuso - 38x38x8
MP10

MP10ATM
SVMP10

12 10 6 60

Cartone 30x40 aperto
MP10

MP10ATM
SVMP10

9 10 4 40

Cassetta o Cartone aperto - 60x40x12 MP18 7 10 4 40

Cartone aperto/chiuso - 38x38x8 MP18 4 10 6 60

Cartone 30x40 aperto MP18 3 10 8 80

Cassetta o Cartone aperto - 60x40x12 MP20 6 10 4 40

Cartone aperto/chiuso - 38x38x8 MP20 4 10 6 60

Cartone 30x40 aperto / Cartone 19x38 chiuso MP20 2 10 12 120

Cassetta o Cartone aperto - 60x40x12 MP22 4 10 4 40

Cartone aperto/chiuso - 38x38x8 MP22 2 10 6 60


