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PECORINO STAGIONATO          CENERINO



CENERINO

Valori Nutrizionali medi su 100g di 
prodotto

Parametri Valore

Proteine (N x 6,25) 24,00 %

Carboidrati (p.d. a 100) 1,80 %

Grassi 36,00 %

Umidità 33,00 %

Sodio (come Na) 217 mg

Calcio (come Ca) 351 mg

Ferro (come Fe) 0,480 mg

Vitamina A 0,220 mg

Fosforo (come P) 540 mg

Valore energetico 427 Kcal

GAMMA PRODOTTI
Codice Articolo PPCENERINO

Descrizione prodotto Pecorino Stagionato nella Cenere

Dimensione Diam. 14 - scalzo 6,50

Peso Kg 1,300

Codice EAN 2-249401

CARTONAGGIO FORME INTERE
Imballo Cod. Art. Forme/imballo Strati/pallet Imballi/strato Imballi/pallet

Cassetta o Cartone aperto - 60x40x12 PPCENERINO 6 10 4 40

Cartone aperto/chiuso - 38x38x8 PPCENERINO 4 10 6 60

cartone 30x40 aperto / cartone 19x38 chiuso PPCENERINO 2 10 8 / 12 80 / 120

Linea prodotto

Formaggio di pecora stagionato

Ingredienti

Latte di pecora pastorizzato, sale, caglio e 
fermenti lattici

Dichiarazione in etichetta

Sulla crosta cenere. Trattato in superficie con 
conservanti E203 E235 - Crosta non edibile

Modalità di conservazione

Conservare al fresco

TMC

150 giorni prodotto intero

Stagionatura al momento della spedizione

60 giorni

Cheese aged in ash.
Initially aged for at least 40 days,  Ce-
nerino is a pecorino cheese then placed 
under a cover of ash so that it dried the 
extra moisture and improves its preser-
vation. It is a medieval way to mature 
cheese and the sterility of the ash en-
sures cheese’s genuinity. It acquires a 
typical aroma and taste.

Questo pecorino nasce dalla tradizione di 
stagionare i formaggi sotto uno strato di 
cenere per asciugarne l’umidità superflua 
e migliorarne la conservabilità. Il prodot-
to acquisisce aromi e sapori caratteristici. 
Il formaggio Cenerino viene inizialmente 
stagionato per 40 giorni per poi terminare 
l’affinatura nella cenere.
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